
Galette de blé, coriandre, huile de noisette
12€

HOUMOUS À LA COURGE

CROQUE MONSIEUR

Chèvre du Mont-Saxonnex, pickles d’oignons, 
noix, mayonnaise ail & miel

22€

SALADE DE CHÈVRE CHAUD

FRITES MAISON

CLUB SANDWICH POULET

FOIE GRAS PASSION

Poulet mariné ail & thym, tomates confites, œufs durs, 
salade romaine mayonnaise origan citron 

& frites maison
19€

Gelée passion, petite salade & vinaigrette passion
16€

Jambon de volaille, Beaufort & béchamel,
salade & frites maison

22€

Le Snack

Produits locaux Plat végétarien Vegan
Prix nets service compris / Origine des viandes : FR / UE

6€

Disponible tous les jours à partir de  14h30



Plats

Kids Menu
Desserts

Au choix :  Plat, dessert et boisson*
16€

Coquillettes jambon, Beaufort**
Poisson du moment

Steak haché de Limousine
Tenders de poulet

Nuggets de poisson

L’eskimau du Refuge
Le Mezti’Cookie

La Madeleine garnie

*Hors jus de fruits Alain Millat
** Servi sans accompagnement

PLANCHE DE CHARCUTERIE

PLANCHE DE FROMAGE

PLANCHE MIXTE

Les Planches
20€

20€

36€

Le Snack
Tavaillon, rosette, jambon cru, jambon blanc aux herbes,

cornichons, câpres à queue et beurre

Tomme de Savoie, Reblochon, Meule de Savoie,
Bleu de Cordon et confit d’oignons



Les Douceurs

Gel vanille et noisettes torréfiées
10€

FLAN PÂTISSIER À LA VANILLE

Desserts maison

L’incontournable mousse au chocolat maison
10€

LA MOUSSE GOURMANDE DU REFUGE

Glace vanille, crème montée, & caramel beurre salé
12€

TARTE FINE AUX POMMES

Crumble sablé breton, crémeux citron 
& meringue italienne

12€

ENTREMET CITRON

Glace noix de coco & shooter Piña Colada
10€

CARPACCIO D’ANANAS



Nos Glaces
Coupe Alpine

2 boules Crème fraîche des Alpes & Génépi

L’éclat du Brownie
2 boules vanille, brownie maison,

Caramel & chantilly

Nuage des Cimes
1 boule Yuzu, 1 boule citron, 

Citron confit, meringue, crumble

Coupe Belle Hélène
2 boules poire,  demi poire pochée,
Sauce chocolat, amandes éffilées

Coupe Edelweiss
1 boule chocolat,

1 boule noix de coco
Noix de coco torréfiée, chocolat, chantilly

11€

12€

12€

10€

11€



Wheat pancake, coriander, and hazelnut oil
12€

SQUASH HUMMUS

CHICKEN CLUB SANDWICH

CROQUE MONSIEUR

PASSION FRUIT FOIE GRAS

Marinated chicken with garlic & thyme, candied
tomatoes, hard-boiled eggs, romaine lettuce, oregano

lemon mayonnaise and homemade fries
19€

Passion fruit jelly, small salad, and passion fruit vinaigrette
16€

Poultry ham, Beaufort & béchamel,
salad & homemade fries

22€

Mont-Saxonnex goat cheese, pickles red onions, 
walnuts, honey-glazed bacon & honey mayonnaise

22€

HOT GOAT CHEESE SALAD

Snack Menu

Local products Vegetarian dish Vegan
Allergen information available upon request
Nets prices, service included / Origin of the meats : FR / UE

HOMEMADE FRIES
6€

available every day from 2.30pm



CHARCUTERIE BOARD

CHEESE BOARD

LARGE MIXED BOARD

Appetizer Boards
20€

20€

36€

Tavaillon, rosette, cured ham, white ham with herbs,
 pickles, capers with tails, and butter

Tomme de Savoie, Reblochon, Meule de Savoie,
Blue from Cordon and onion chutney

Snack Menu

Main courses

Kids Menu
Desserts

Dish, dessert, and drink of your choice*
16€

Ham shells, Beaufort**
Fish of the day

Limousine steak mince
Chicken tenders

Fish nuggets

Refuge’s Eskimo ice cream
Mezti’Cookie

Filled madeleine

*Excluding Alain Millat fruit juices  
** Served without sides



Our Delights

Vanilla gel with roasted hazelnuts
10€

VANILLA CUSTARD TART

Homemade desserts

The essential homemade chocolate mousse
10€

REFUGE'S GOURMET MOUSSE

Whipped vanilla cream & salted butter caramel
12€

THIN APPLE TART

Brittany shortbread crumble, lemon
cream, & Italian meringue

12€

LEMON ENTREMET

Coconut ice cream & Piña Colada shooter
10€

PINEAPPLE CARPACCIO



Ice Creams
Alpine Cup

2 scoops “Crème fraîche des Alpes” & Genepi

Brownie’s Cup
2 scoops vanilla, homemade brownie,

Caramel & whipped cream

Golden Cloud Cup
1 scoop Yuzu, 1 scoop lemon, 

Lemon confit, meringue, crumble

Belle Helene’s Cup
2 scoops of pear, half poached pear,
Chocolate sauce, slivered almonds

Edelweiss Cup
1 scoop chocolate, 1 scoop coconut

Roasted coconut, chocolate, whipped cream

11€

12€

12€

10€

11€


